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Wahlqualifikationseinheit 6: Verpacken von Produkten

Thema: Verpacken II

1. Welche Verpackungen werden in Ihrem Ausbildungsbetrieb für folgende Waren benutzt?

Art der Ware Bezeichnung der Verpackung Haupteigenschaft der
Verpackung

a) Frischfleisch

b) Fleischwurst im Ring

c) Brühbratwurst

d) Brühwurst in Scheiben

e) Leberwurstportion

f) Rohwurst im Ganzen

g) Rohwurst in Scheiben

h) Kochschinken in Scheiben

i) Frikadellen, gebraten

2. Welche Artikel werden vakuumverpackt?

3. Welche Artikel werden unter Schutzgas verpackt?

4. Bei welchen Produkten wird die Verpackung anschließend geschrumpft?



Ausbildungsarbeiten, praktische und fachtheoretische Unterweisungen im Betrieb

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Berufsschule

Unterrichtsfächer und -themen

Besondere Bemerkungen

Unterschriften/Sichtvermerke

Auszubildende/-r Datum Ausbilder/-in Datum Gesetzl. Vertreter/-in Datum Berufsschule Datum
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